
Couvée Rouge

Miscela: Cabernet Sauvignon, Saperavi  
���•�Š�œ�œ�’���Œ�Š�£�’�˜�—�Ž�ñ Vino rosso secco
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���•�Œ�˜�•�ñ 15,0%
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rosso rubino intenso. Si consiglia di berlo 
in bicchieri Bordeaux.
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dolci e cioccolato fondente. L'uva è stata 
raccolta dai vigneti nel villaggio di 
Mircesti, nel centro della Moldavia. Il 
mosto è stato fermentato per 30 giorni in 
tini aperti. Il blend è stato conservato per 
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Il picco di consumo di questo vino è già 
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invecchiamento di almeno 10 anni.
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salsicce piccanti, formaggi.
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